
CARTE DES BOISSONS  
  
  
Pour davantage de transparence, les (rares) références marquées 
d’un astérisque indiquent des domaines qui ne sont ni en 
conversion, ni certifiés bio ou biodynamie.  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  



VINS  
  
 
Ici, le vin est évidemment le cœur de l’histoire. Vous vous 
restaurez dans un bistrot vigneron. Les bouteilles qu’on vous 
servira vous raconteront l’amour, le respect du raisin & de la 
terre. Bouteilles du village, de Château Maris bien sûr, mais 
aussi celles glanées chez les amis, ou dans des domaines d’ici ou 
d’ailleurs qui partagent nos valeurs. Car le vin doit dire 
l’échange, l’originalité, l’ouverture d’esprit.  
  
Si par malheur vous ne finissiez pas votre bouteille, n’hésitez 
pas à nous demander de la reboucher afin de la rapporter chez 
vous.  

  
  
VINS AU VERRE  
    

Vin du jour (demander au bar)           de 4€ à 9.00€ (12.5cl) 
  
MARIS Casse-Croûte, blanc/rosé/rouge     3.50€ (12.5cl) 
 
Chateau Maris, La Touge 2021     Verre 3.50€ (12.5cl) 
              Pichet 7.00€ (25cl) 
             14.00€ (50cl) 
      
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  



BULLES  
  

PÉTILLANT NATUREL 

MARIS, "QR Bubbles" 2021                   22,50€ 
Elaboré naturellement, frais et pleine de vie, de fête.  
  
CRÉMANT DE LIMOUX   

LES HAUTES TERRES (Geneviève & Gilles Azam), “Joséphine”       34€ 
C’est notre joyeux “champagne du Sud”, né du grand terroir de 
Roquetaillade.  

VIN ORANGE   
  

MARIS, “Rare Orange” 2021         18.50€ 
Frais avec des notes éclatantes de fruits estivaux élaborer à 
partir du Muscat petit grain.   

ROSÉS  

LANGUEDOC  

MARIS, “Casse-Croute” 2021            17,50€ 
Un rosé frais et agréable  

MARIS, “Rose de nymphe” 2022                    21€  
        2021       Magnum 42€ 
Vif, salin, c’est le rosé qui vous apporte la plage à la montagne. 
  
YANNICK PELLETIER, “José” 2020         27€ 
Un rosé fruité, gourmand, plein de caractère 



BLANCS   

IGP PAYS D'OC  

MARIS, “Casse-Croûte” 2020       17,50€ 
Du gras, mais aussi de la vivacité. Le vin des copains qui rend le  
bio accessible à tous.  

MARIS, “Épinette” 2021               19€ 
Chardonnay du sud. 

MARIS, “Brama” 2020                32€ 
C’est, au sens bourguignon, un “climat” important qui garantit 
fraîcheur et ampleur.  

DOMAINE JEAN BAPTISTE SENAT, “Aux amies de ma soeur”      34€ 
L’unique blanc de ce domaine, rond et fruité 

AOC MINERVOIS  

DOMAINE DE CHAMANS, “Les Nonnes” 2019        34€ 
Coing poché, agrumes et fleurs de garrigue avec une belle acidité 

IGP HÉRAULT  

CLOS DE GRAVILLAS, “Retour aux origines” 2022         35€ 
Terret, Picpoul gris et Carignan blanc, example frais et mineral 
de ces cépages anciennes oubliés du Languedoc 
 
*BOULEVARD NAPOLÉON, “Le Pal” 2018                42€ 
La richesse assagie du grenache gris, de l’apéritif au fromage. 
Produit à La Livinière. 

VIN DE FRANCE 

DOMAINE PION, “Mademoiselle Marsanne” 2022       22€ 
Terroir des schistes en haut de la Montagne Noire qui apportent un 
côté très mineral et floral. 

LES HAUTES TERRES, “Autres Terres”          26€ 
Le champion de l’apéritif, fleur et fruit qui rafraîchit! 

LES HAUTES TERRES, “Louis”          38€ 
Joli marriage de chardonnay et Chenin, vif, frais, élégant  

ALSACE  

DOMAINE OSTERTAG, Riesling Munchberg Grand Cru, 2018         60€ 



ROUGES  
  

PAYS D’OC  

MARIS, “Casse-Croûte” 2020       17,50€ 
Du jus, Du fruit.  

VIN DE FRANCE  

*MARIS RP-1 (*sans millésime)          21€ 
Un drôle d’oiseau. Assemblage de vieux vins repassés sur un moût 
frais, à l’italienne.  
  
MARIS “Zulu” 2021           20,50€ 
L’extrême buvabilité d’un jus sans sulfites ajoutés. Comptez une 
bouteille par tête. 

DOMAINE DE VENTAJOU “L’Abreuvoir” 2020        24€ 
Mourvèdre tout simplement 

YANNICK PELLETIER, “Pennard” (sans millésime)      22€ 
Bel équilibre entre carignan, grenache et cinsault du terroir de 
Saint Chinian. Plusieurs millésimes en cuve et barrique qui 
l’apportent un douceur…   

YANNICK PELLETIER, “L’Oiselet” 2019        27€ 
Une bouche ample, épicée et gourmande. 

IGP HÉRAULT 

*BOULEVARD NAPOLÉON, “L’Abeuradou” 2019           38€ 
La délicatesse du cinsault et l’énergie des schistes noirs de 
Félines. Idéal sur un poulet  

*BOULEVARD NAPOLÉON, “La Cabane” 2017               38€ 
Splendide mariage du cabernet mûr et de la syrah. Entre le Rhône 
et Bordeaux. 

CÔTES-DU-MARMANDAIS  

DOMAINE ÉLIAN DA ROS “Le vin est une fête” 2020          24€ 
Comme ce nom l'indique, parfait vin de convivialité et de partage 
d'un des vignerons majeurs du Sud-Ouest de la France. Merci le vin 

DOMAINE ÉLIAN DA ROS “Clos Baquey” 2018               58€ 
Frais, structuré, un vin de garde qu’on ne garde pas  



DOMAINE ÉLIAN DA ROS “Histoires de boire” 2021   Magnum 64€ 
Juste quelques magnums par an, léger, fruité… un régal  

MINERVOIS  

CHÂTEAU MARIS, “Autan” 2020              21€ 
Un vin voluptueux, souple, généreux et typique.  

BENJAMIN TAILLANDIER, “Bufentis” 2021        26€ 
Grenache et Syrah de notre voisin de Caunes-Minervois. Un vin sain 
et bien équilibré. 

LE CLOS DU MARBRIER, “À main levée”        24€ 
Vin des copains… frais, fruité, léger, santé! 

L’ATELIER DU MARBRIER, “Le Chouchou”        36€ 
Un beau example du cinsault de notre Montagne. 

CHÂTEAU MARIS, “Naïve” Grenache 2021     26,50€ 
Succulent grenache sans sulfites ajoutés  

CHÂTEAU MARIS, “Naïve” Syrah 2021        26,50€  
Syrah fraîche et élégante  

DOMAINE JEAN BAPTISTE SENAT, “Arbalète et Coquelicots” 2021    28€  
Grenache juteux, léger, bien marié avec une petite Syrah .  

CHÂTEAU MARIS, “Las Combes” 2012              37€ 
Un grenache tendre, rond, sans lourdeur. Parfois, on dirait qu’il 
“pinote”   
  

MINERVOIS LA LIVINIERE   

CHÂTEAU MARIS, “La Touge” 2020              23,50€ 
Beaucoup de fruit, pas de bois, de jolis arômes de fraise. Le 
rouge à tout faire.  
  
CHÂTEAU MARIS, “Les Planels” 2020       26,50€ 
Syrah, grenache, un peu de bois. Un vin gentiment charpenté.  
  
CHÂTEAU MARIS,“Le Parfait” 2011         38€ 
Un bon vieux carignan, récolté vers le “chemin du facteur”. 
Agréablement rustique.  



CHÂTEAU MARIS, “Dynamic” 2018                 69€ 
     2014                     75€ 
         2015      magnum 148€ 
     2014      magnum 148€ 
“À l’aveugle”, on placerait cette syrah profonde davantage à 
Cornas qu’en Languedoc.   

CHÂTEAU MARIS, “Les Amandiers” 2018              69€ 
       2017              71€ 
           2013/2010               77€ 
           2014     magnum 146€ 
        2018     magnum 146€  
C’est la bouteille qui impressionne, Exubérante. Pensez à elle sur 
l’agneau du Minervois.  

TOURAINE 
  
DOMAINE DE LA GARRELIERE “Cinabre” 2018                    31€ 
Un joli cabernet franc 

VINS DE LIQUEUR & DOUCEURS  

MUSCAT DE SAINT-JEAN-DE-MINERVOIS  
CLOS DU GRAVILLAS “Douce Providence” 2016      le verre 6€ (10 cl) 
          la bouteille 28€ (50 cl) 
       
KINA DU LANGUEDOC  
*L’OR KINA MAISON CABANEL, Carcassonne          5€ (5 cl) 

*BAL PAGÈS, Argens-Minervois                    6€ (5 cl) 
Apéritif du Midi a base de vin, quinine, écorces d'orange et 
épices   
         
   



BIÈRE  

*BRASSERIE CHAPEAU RENARD (FOX HAT CRAFT), Homps 
“Fiesta”, Blonde        la pression   demi 3,5€ (25 
cl) 
             pint 7€ (57 cl) 

“HARRY” Bière au gingembre      la cannette 5,5€ (33 cl) 

MONTS ET MERVEILLES, Cassagnolles 
“Pils ou face”         la bouteille 7€ (50 cl) 

COCKTAILS 

“Sour” 
Gin, vodka ou whiskey, jus de citron, Angustura bitters, cerise 
marrachino, glaçons             9€ 

“Americano”               9€ 
Dolin Bitters (2,5cl), L’Or Kina(2,5cl), eau pétillante, glaçons 

“Tom collins”             10€ 
Gin (3,5cl), jus de citron, sirop de cane, cerise marrachino, eau 
pétillante, glaçons  

“Vodka collins”            10€ 
Vodka (3,5cl), jus de citron, sirop de cane, cerise marrachino, 
eau pétillante, glaçons  

“Martini Garrigue”            10€ 
Gin Garrigue (5cl), Noilly Prat (10cl), herbes aromatiques 

“Bloody Mary”             10€ 
Vodka (3,5cl), jus de tomate, citron , épices, glaçons 

“Negroni Français”             11€ 
Dolin Bitters (2,5cl), L’Or Kina(2,5cl), Gin Bandarel(2,5cl), 
écorce d’orange, glaçons 



DIGESTIFS  

SPIRITUEUX  

* MAISON CABANEL, Carcassonne 
PASTIS           3,50€ (2,5 cl) 
CREME DE CITRON / MANDARINE / MENTHE      5€ (2,5 cl) 
MICHELINE          5€ (2,5 cl) 

*DOMAINE DE BORDENEUVE, Eauze 
Bas Armagnac         6€ (2,5 cl)  

*CHRISTIAN DROUIN, Coudray-Rabut 
Le Calvados         6€ (2,5 cl)  

DISTILERIE BOWS, Laure-Minervois 
AR-ÒC, vodka houblon           6€ (2,5 cl) 
CUVEE CREATION, Absinthe non-filtré        6,50 (2,5 cl) 

GIN  

BANDAREL, dry gin Occitan de Laure-Minervois   6€ (3,5 cl)  
14 botaniques du coin 

Cuvée GARRIGUE, La Thériaque, Montpellier    7€ (3,5 cl) 
Un merveilleux distillat de vin héraultais purement artisanal, 
aromatisé naturellement. 

*GM, La Grappe de Montpelier       6€ (3,5 cl) 

WHISKY  

* BLACK MOUNTAIN, BM2, Angle                 7€ (3,5 cl) 

DISTILERIE BOWS, Laure-Minervois    
BENLEOIC, single malt français, tourbé (peaty)   10,50 (3,5 cl) 
 
  
VERMOUTH  

* NOILLY-PRAT extra-dry, Marseillan                  4€ (5 cl) 
* BYRRH extra-dry, Thuir                 4€ (5 cl) 



SANS ALCOOL  

MAISON MENEAU, à Saint-Loubès   
Sirops (Grenadine, Pêche, Menthe)              le verre 1.50€ 
Jus de pomme              3€ le verre(25 cl) 
Jus de tomate              3€ le verre(25 cl) 
  
BRASSERIE D’OLT, Saint-Geniez-d’Olt  
Limonade à la gentiane        3,50€ bt (27,5 cl) 
Limonade à l’orange             3,50€ bt (27,5 cl) 
Limonade nature             3,50€ bt (27,5 cl) 
Colt cola           3,50€ bt (27,5 cl) 

LA FRENCH 
“Le Tonic”             3€ bt(25 cl) 

COCTAILS SANS ALCOOL  

“Virgin Mary”                  4€ (25 cl) 
Jus de tomate, épices, citron                 
Citronnade maison            3,50€ (25 cl) 
Jus de citron, eau pétillante et sirop de canne 
“Ice tea”            3,50€ (25 cl) 
Thé noir, sirop (pêche ou simple), jus de citron      

CAFÉ / THÉ 

Cafés de LE PERCOLATEUR, torréfiés à Narbonne  
Expresso                 2€ 
Double                3,80€  
Allongé                 2€ 
Noisette                2,70€ 
Cappuccino                   3,50€ 
Crème                    3,50€ 
Grand crème (double expresso)                   5€ 
Café au lait glacé                4.50€ 
  
Thé                    3€ 
Breakfast, Earl Grey, Rooibos, Thé vert, Chai   

Tisanes et Infusions            3€ 
Verveine, menthe, Légéreté (fenouil et autres plantes sauvages)


