
Carte de Boissons 
  
Pour davantage de transparence, les (rares) références marquées d’un astérisque 
indiquent des domaines qui ne sont ni en conversion, ni certifiés bio ou biodynamie.  

Vins  
 
Ici, le vin est aussi le cœur de l’histoire. Vous vous restaurez dans un bistrot vigneron. Les 
bouteilles qu’on vous servira vous raconteront l’amour, le respect du raisin & de la terre. 
Bouteilles du village, de Château Maris bien sûr, mais aussi celles glanées chez les amis, ou 
dans des domaines d’ici ou d’ailleurs qui partagent nos valeurs. Car le vin doit dire 
l’échange, l’originalité, l’ouverture d’esprit.  
  
Si par malheur vous ne finissiez pas votre bouteille, n’hésitez pas à nous demander de la 
reboucher afin de la rapporter chez vous. 
  

Nous avons toujours quelques pépites au verre… n’hésitez pas à demander les vins du jour. 



Bulles	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  12,5cl  / bouteille 

Vin de France 
Ournac Frères, “Le Frétilleur”, Vin Mousseux Brut Nature 2022	 	      9€             40€	
	 	 	  
Champagne 
Thomas de Marne, “Goustan”, Blanc de noirs	 	 	 	 	 	           74€ 

Rosé	 	 	 	 	 	 	 	     12,5cl  / 25cl / 50cl / bouteille 

Pays d’Oc 
Maris, “Casse Croûte” 2022	 	 	 	 	        4,5€	 	           22€ 

Languedoc 
Maris, “Blushing Nymphe” 2024	 	 	 	 	 	 	 	           36€ 

Vins de Macération (Orange) 

Vin de France 
Maris, “Rare Orange” 2023		 	 	 	 	 	 	 	           24€	  
	 	 	 	 	 	 	 	 	            
AOC Alsace 
Domaine Ostertag, “The New Chapter” 2023	 	 	 	 	           	           52€ 
	 	 	 	 	 	 	 	  



Blanc	 	 	 	 	 	 	 	     12,5cl  / 25cl / 50cl / bouteille 

Vin de France 
Maris, “Chardonnay” 2025		 	 	 	 	          5,5€	 	           24€ 
Maris, “Coup de chapeau” 2025	 	 	 	 	          5,5€	 	           24€ 
Domaine ZigZag, “Les virages” Marsanne 2023	 	 	 	 	 	           29€ 
Lucas Berthuit, “Lum Del Pais” 2024	 	 	 	 	 	 	           34€ 
Ournac Frères, “Mélasse” 2023	 	 	 	           	 	 	 	           38€ 
Maris, “DGS” 2025	 	 	 	 	          	 	 	           	 	           40€ 
Domaine Pasquetto, Las Gaitos, Mauzac 2024	 	 	 	 	 	           42€ 
Maris, “Brama” 2019 / 2020	 	 	 	 	 	 	           	           58€ 

AOP Minervois 
Domaine de la Senche, “Le blanc de la Senche” 2025	 	 	 	 	           26€ 
Borie de Maurel, “Gypse” 2025	 	 	 	 	 	 	 	           28€ 

Saint Jean de Minervois 
Clos de Gravillas, “L’Inattendue” 2023	 	 	 	        	 	  	           40€ 

AOP Corbières 
La Baronne, “Les Chemins” Blanc 2024	 	 	 	 	 	 	           38€ 

IGP Pays d’hérault 
Boulevard Napoléon, “Le Pal” 2022	 	 	 	 	 	 	           44€ 

IGP Aude 
Jean Baptiste Senat, “Aux amis de ma soeur” 2024	 	 	 	 	           40€ 

AOP Limoux 
Hautes Terres, “Celeste” 2023	 	 	 	 	 	 	 	           53€ 

Côtes-du-Marmandais 
Élian da Ros, “Coucou blanc” 2022	 	 	 	 	 	 	           52€ 

AOC Alsace 
Domaine Ostertag, “Sylvaner Vielles Vignes” 2023	 	 	 	 	           39€ 
Domaine Ostertag, “Riesling Les Jardins” 2023	 	 	 	 	 	           43€ 

Portugal 

Amarante 
Antonio Pereira, “Duas Vinhas” Alvarinho Reserva 2024	 	 	 	           24€ 

Bairrada 
Filipa Pato, “Dinâmica”, 2023	 	 	 	 	 	 	           	           36€ 
Filipa Pato, “Nossa Calcário”, 2024	 	 	 	 	 	           	           56€ 

Sendim 
Picotes Wines, “Branco”, 2022	 	 	 	 	 	           	                        39€ 

DOC Alentejo Portalegre 
Cabeças do Reguengo, “Respiro” 2023	 	 	 	 	 	 	           34€ 



Rouge	 	 	 	 	 	 	 	     12,5cl  / 25cl / 50cl / bouteille 

Vin du jour de Chateau Maris 	 	 	 	 	            6€ 

Vin de France 
Domaine Coudoulet, “Cinsault” 2024	 	 	 	 	 	 	           23€ 
Clos de Gravillas, “Alive” 2023	 	 	 	     	 	 	 	           34€ 
Marcel Lapierre, “Raisins Gaulois” 2024	 	 	 	 	 	 	           39€	  
Château Maris, “Les Anciens” 2022 	 	 	 	 	 	 	           51€ 
Chateau La Baronne, “Pièce de Roche” 2020	 	 	 	 	            	           59€ 
	 	 	 	 	 	  
AOP Minervois 
Château Maris, “Grand Air”	 	 	 	 	        5,5€	 	           26€	  
Château Maris, “Autan” 2020	 	 	 	 	        	 	 	           35€	  
Jean Baptiste Senat, “La Nine” 2024	 	 	 	 	           	 	           39€ 
Château Maris, “Naïve” Grenache 2020 ou “Naïve” Syrah 2021	 	           	           40€ 
Borie de Maurel, “Maxime” 2022	 	 	 	 	 	 	 	           46€	  

IGP Pays d’Hérault 
La Pech d’André, “Carino” 2023	 	 	 	 	 	 	           	           31€	  
Boulevard Napoléon, “Le Pujol” 2023	 	 	 	 	 	 	           46€ 

AOP Corbières 
La Baronne, “Les Chemins” Rouge 2021	 	 	 	 	 	 	           40€	
	 	 	 	 	  
IGP Haute Valée de l’Aude 
Domaine Pasquetto, “Pech Couyoul”, 2024	 	 	 	 	 	           48€ 
	 	 	 	 	  
La Livinière 
Château Maris, “La Touge” 2022	 	 	 	 	 	 	 	           35€ 
Château Maris, “Les Plannels” 2020	 	 	 	 	 	 	           44€ 
Château Maris, “Dynamic” 2018	 	 	 	 	 	         	 	         108€ 
Château Maris, “Amandiers” 2013	/2017	 	 	 	 	 	 	         108€ 

Côtes-du-Marmandais 
Élian da Ros, “Le vin est une fête” 2024	 	 	 	 	 	 	           34€ 
Élian da Ros, “Histoires de Boire” 2023 	 (Magnum)	 	 	 	 	           83€ 

Terrasses du Larzac 
Mas Haut-Buis, “Les Carlines” 2023	 	 	 	 	 	 	           46€ 

Pic Saint-Loup 
Mas Mortiès, “Pic Saint-Loup” 2023	 	 	 	 	 	 	           49€ 

Portugal 

Amarante 
Antonio Pereira, “Tinto Bom” Reserva 2024	 	 	 	          	 	           24€ 

Bairrada 
Filipa Pato, “Post Quer…s”, Baga 2024	 	 	 	 	 	           	           46€ 



Rancios	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  10cl 	   bout. 50cl	  
Côtes Catalanes, Domaine de Rancy, “Rancio Macabeu Sec” 2011	 	 12€	           60€ 

Vins de liqueur et douceurs	 	 	 	        10cl       bout. 50cl	   bout. 75cl	  

Azillanet 
Le Pech d’André, Cartagène 2024	 	 	 	 	          5€	    30€ 

Saint Jean-de-Minervois 
Clos de Gravillas , Muscat “Douce providence”	 	 	          6€	    32€ 

Corbières 
VRS Grenache noir “Secret Murmuré”, La Rune		 	         12€	    55€ 

AOC Rivesaltes 
Parcé Frères, Rivesaltes “20 ans” 2024	 	 	 	          9€ 

Vin de France 
Élian da Ros, “Sua Sponte” 2022	 	 	 	 	 	 	           	           64€ 

Kina du Languedoc et Vermouth	 	 	 	 	         	        6cl 

*Lezignan-Corbières, Kina Karo 
Quinquina Rouge	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              5€ 
Quinquina Blanc    	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              5€ 
Vermouth blanc 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              6€ 
Vermouth rouge 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              6€ 

*Carcassonne, Maison Cabanel, "L’Or Kina”	 	 	 	 	 	              6€ 

*Argens-Minervois, “Bal Pagès”	 	 	 	 	 	 	 	              7€ 

*Marseillan, Noilly Prat, “Original Dry”	 	 	 	 	 	 	              6€ 



Bières	 	 	 	 	 	 	 	 	         Demi        Pint     33cl 

Homps, Chapeau Renard  
*“Fiesta” Blonde	 	 	 	 	 	          	 	         3,50€       7€ 

Haut-Minervois, Monts et Merveilles	  
“La Gaillarde” Stout		 	 	 	 	 	 	 	        bouteille  7€ 

Luc-sur-Orbieu, Cidrerie André Fabre	 	 	 	 	 	        bouteille  7€ 
“Vranja”, Pétillant naturel de coing, poire et pomme	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	    

Cocktails 

“G & T Français”	 	 	 	 	 	 	 	 	                        14€ 
Gin aux agrumes de “Petit Grain” (5cl), eau tonique “La Frenchie”, rondelle de citron et 
glaçons	            	  

“Sour”	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	           11€ 
*Gin, *vodka ou *whiskey (5cl), jus de citron, sirop de cane, Angustura bitters, cerise 
marrachino, glaçons         

“Americano” 	 	 	 	 	 	 	 	 	     	           10€ 
Dolin bitter (2,5cl), *L’Or Kina (2,5cl), eau pétillante, glaçons 

“Tom collins”	 	 	 	 	 	 	 	 	 	           11€ 
Gin (5cl), jus de citron, sirop de cane, cerise marrachino, eau pétillante, glaçons  

“French 75”		 	 	 	 	 	 	 	          	 	           14€ 
Vin mousseux (60cl), gin (2,5cl), jus et écorce de citron, sirop de cane 

“Spritz”	 	 	 	 	 	 	 	 	          	 	           14€ 
Vin mousseux (80cl), Dolin Bitters (2cl), “Rigolo” (0,5cl), orange, glaçons 

“Negroni Français” 	 	 	 	 	 	 	 	 	           12€ 
Dolin Bitters (2,5cl), L’Or Kina (2,5cl), Gin (2,5cl), écorce d’orange, glaçons 

“Expresso Martini”	 	 	 	 	 	 	 	 	           13€ 
Blanche d’Armagnac (3cl), *Kaluha (2cl), café 

“Bloody Mary”	 	 	 	 	 	 	 	 	 	           11€ 
Vodka (5cl), jus de tomate, citron , Tabasco, poivre, glaçons 

	  



Digestifs et Spiritueux	 	 	 	 	 	             2,5cl         4cl        6cl 

Carcassonne  
*Maison Cabanel	 	 	 	 	 	 	 	       
Crème d’orange	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              5€ 
Micheline Jaune ou Verte	 	 	 	 	       	             		  	              5€ 
Pastis	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,5€	 	 	  

La Verte de Carcassonne	 	 	 	 	 	 	 	 	              6€ 

Agel, Distillerie Spiral 
Plantes Sauvages, Liqueur naturelle	 	 	 	 	 	 10€ 
Eau-de-vie façon Gin “Thym Citron”	 	 	 	 	 	 10€	  

Saint Jean-de-Minervois, Distillerie du Petit Grain 
Marc "Esprit Vigneron" (Jean-Baptiste Sénat)	 	 	 	 	 12€ 
Poire Williams	 	 	 	 	 	 	 	 	 14€ 
Gin aux Agrumes	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 12€ 

Laure Minervois, Bows Distillerie 
Gin “Feks”	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	   7€ 
Eau de vie de Cactus “Fiba”		 	 	 	 	 	 	 	   7€ 
Absinthe “Création”		 	 	 	 	 	 	 	 	   8€ 
Imo Schochu sweet “Padorge”	 	 	 	 	 	 	 	   8€ 

Campagnac, Distillerie du Chant du Cygne  
Anis Distillé	 	 	 	    	 	 	 	 	 	 	   6€ 
Origine Fumé		 	 	 	 	 	 	 	 	 	   7€ 

Gignac, Distillerie du Renard 
Eau-de-vie façon Gin “Lune Bleue”		 	 	 	 	 	 	  11€ 
Eau-de-vie façon Gin “Lune Rousse”	 	 	 	 	 	               11€ 
Eau-de-vie façon Gin “Lune Rose”	 	 	 	 	 	                  	  11€ 

Armagnac, Domaine de Laballe 
Blanche D’Armagnac	 	 	 	 	                  	 	 	    7€ 
“Exode XIV”	 	 	 	 	 	 	 	    	 	 	    9€ 
“Laballe 12”	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	  14€ 

Murviel les Béziers, Chateau Courjan, Fine du Languedoc Hors d’Age	 	   11€ 

Cornillon-en-Trièves, Domaine des Hautes Glaces, single malt Whisky “Indigènes” 14€ 

Anglès, Black Mountain, “Excellence B.M.n°1” Whisky	 	 	 	     8€ 

Porto, Maison Dalva, “Pure”, Tawny Reserve	 	 	 	 	 	     7€ 

Madère, * Justino’s Madeira Malvasie 10 ans	 	 	 	 	 	   12€ 



Sans Alcool                           

Saint-Loubès, Maison Meneau   
Sirops (Grenadine, menthe, pêche, orgeat)	   	             		 	           le verre 2€ 

Jus de pomme	 	   	 	 	 	 	 	   	          le verre  3€  
Jus de raisin	 	   	 	 	 	 	 	   	          	          le verre  3€  

Saint-Geniez-d’Olt, Brasserie d’OLT 	 	 	 	 	 	 	         27,5cl 
Limonade à l’orange		 	 	 	            	 	 	 	  	       3,50€	  
Limonade nature	 	 	 	 	                	 	 	  	       3,50€ 
Colt Cola	 	 	 	 	 	            	 	 	 	  	       3,50€	  
Ultima, bière sans alcool	 	 	 	 	 	 	 	 	             6€ 

      
La Baule, La French s’il vous plaît	 	 	 	 	 	 	           25cl 
“Le Tonic” à la Française	 	 	 	 	 	       	              		          3,5€ 
“Ginger beer”	, boisson au gingembre 	 	 	 	 	                                    3,5€ 

“Ice tea” maison	 	 	 	 	 	 	 	    	           le verre 4€  
Thé noir, sirop (pêche ou simple), jus de citron	 	 	 	   

Café / Thé 

Montauban, Café sourcé et torréfié par “Café Tenango” 
Expresso 	 	 	 	 	 	 	 	 	  	     	              2€ 
Expresso glacé	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              3€	  
Double	 	 	 	 	 	 	 	 	 	      	       3,80€ 
Allongé 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              	             2€ 
Noisette	 	 	 	 	 	 	 	 	 	         	              3€ 
Cappuccino	 	 	 	 	 	 	 	            	   	                           4€ 
Crème		 	  	 	 	 	 	 	     	       	   	              4€ 
Grand crème (double expresso)	 	 	 	 	          	     	                           6€ 
  
Thé	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	          	              3€ 
Noir Petit Déjeuner, Earl Grey, Rooibos, Thé Vert, Chai, Pu Er   

Tisanes et Infusions		 	 	 	 	 	 	     	 	              3€ 
Hibiscus, Menthe poivrée


